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RECEPCION Y ACREDITACIONES
Recepcion de asistentes y entreaa de acreditaciones
Francisco Rodriguez Guerrero
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Antonio Diaz Sanchez
Diputado provincial de Fondos Europeos, Desarrollo, Industria, Empleoy Portavocia Adjunta. Diputacion de Granada.
oo | SIATIONL |
! José Manuel Gaztelu
Presidente de la Academia Andaluza de Gastronomia y Turismo
Gregorio Garcia Dominguez
Presidente de a Federacion Provincial de Empresas de Hosteleria y Turismo de Granada.
Concepcion de Luna
VicenresinemadeIacﬂnere[aci(inG[ananinade
Empresarios. Consejera delegada de DeLuna Group.
lvan Cerdefio Juan José Castillo
Restaurante lvan Cerdeqo - £l Cioarral del Z\ngel (Toledo). Presidente dela DOP Vinos de Granada. Gerente de
. . Bodega Cuatro Vientos.
Rui Martins )
Restaurante Gremio (Felgueiras, Portugal). Gustavo Rodenas
= Director general de Gooperativas Agro-alimentarias de
11:00-12:00 EN-GLAVE DE VISION Cristina Jiménez Andalucia y presidente del Gonsejo Regulador dg1a DO
Conversaciones inesperadas EN_GLAVE Restaurante Farala (Granadal. Montes de Granada.
Lola Marin Eduardo Valverde
Restaurante Damasqueros (Granada). Director general de Conde de Benalta, S.0.A.
= Ismael Delgado Kiko Cerezuela
=T Restaurante Portal Bajo | (6ranada). Presidente del Colegio Oficial de Veterinarios de
= Granada.
§ Maria José Ruiz
- Restaurante La Cantina de Diego (Monachil, Granada).
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= EN_CLAVE DE INSPIRACIGN PERIKO ORTEGA
— 12:00-12:30 Pnne_nnia:Lauaslrnnnmiacomuexpenencia Restaurante ReComiendo (Cordob.
1< total, territorio, producto y emocion 1estrella Micneiin -2 Soles epsol.
g ! ! ' Restaurante Nervio Melia (Granada).
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= Distinciones "Sabor Granada" 2026.
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=] P EN CLAVE DE ORIGEN ESpacio de encuentroy promocion de los productos amparados por las
v | 13:15-14:00 - RIGEN ST : 1 i :
= Florigen como garantia de calidad Denominaciones de Origen e Indicaciones Geograficas Protegidas de Granada.
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21 DE SEPTIEMBRE DE 2026, TEATRO CAJAGRANADA

14-11h.

GRANADA EN 7 SENTIDOS
J0Se Manuel Zapata

Tenor- Director musical y presentador de «<Granada en 7 §entidos-

Unrecorrido inmersivo por [as Siéte comarcas de Granaﬂa_donde_gastmnomia, musica, Imageny
BMOCION 8¢ unen para revelar laidentidad de cada territorio mediante propuestas gastronomicas
Invitan a descubrir Granada con todos los Sentidos.

EN_GLAVE TERRITORIAL

ENCLAVE I - Alpujarray Valle de Lecrin

EXPERIENCIA GASTRONOMICA

Autenticidad entre caminos de almendros y naranjos, aguas curativas, pueblos biancos y sabores anicos: jamon
curado en altura, miel serrana, emputidos artesanos, dulces dg invierno y 1os citricos del valle. Un enclave para
respirar, saboreary volver al origen.

ENCLAVE I - Costa Tropical

EImar, una historia milenariay un microclima Gnico donde maduran frutos tropicales y hortalizas e excelencia. De
8ste litoral nacen productos con identidad propia: vinos y ron de caracter, chirimoyas y subtropicales (nicos en
Europa, v la joya marina de Granada, 1a quisquilla de Motril.

ENCLAVE Il - Geoparque

Paisaje ancestral, desierto y sabor g altura. Entre canones, badiands y vegas fértiles, el Geoparque revela una
geografia dnica donde el tiempo ha esculpido un territorio 0 contrastes. Su clima extremo y su tradicion rural forjan
productos con identidad: el cordero segureo con IGP, almendra, pistacho y hortalizas de altiplano. Un espacio donde
|a historia geologica y la autenticidad agroalimentaria se dan la mano.

ENCLAVE IV - Montes Orientales

Entre castillos, cerros y caminos antiguos, los Montes Orientales conservan Ia esencia de una tierra de paso con alma
propia. Sus colinas y sierras moldean un paisaje e olivares y sabores profundos: Aceite e Oliva Virgen Extra con
Denominacion de Origen y el tradicional choto al ajillo. Un enclave donde 1a gastronomia nace del terreno y Ia
memoria.

ENCLAVEV - Poniente

Herencia de frontera, sabores con historia. Entre fortalezas andalusies, vegas fertiles y aguas termales, el Ponients
conserva la esencia o a aitima frontera dg Al-Andalus. Un territorio de contrastes naturales y legado cultural donde
florecen productos dnicos como el esparraqo triguero, las alcachofas, el esturion, 108 quesos artesanos y 10s
emblematicos roscos de Loja. Un enclave donde la tradicion sé transforma en identidad gastrongmica.

ENCLAVE VI - Sierra Nevada

Gumbre del sur de Europa, 88 un paraiso natural y gastronomico dond la altitud y Ia pureza se transforman en
sabores (nicos: vaca pajuna, miel serrana, Cerezas e altura, NUBVos camperos y aguas mingrales que nacen entre las
cumbres mas altas de 1a peninsula.

ENCLAVE VIl - Granaday la Vega

Herencia nazariy despensa fertil. Bajo la sombra de 1a Alnambra y entre pugblos que rodean a ciudad, la Vega
granadina despliega su rigueza agricola: hortalizas frescas, pan tradicional, piononos v, sobre todo, lacteos de
gxcelencia que reflejan 1a pureza de su entorno. Un enclave donde la historia y el sabor se cultivan juntos.
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